
pad krapow



Authentiek Thais streetfood 

met karakter

Yama artikelnummer: 134225 - Verpakking: doos 6 x 1 kg - ❆ Diepvriesproduct

Wie bekend is met de Thaise keuken, weet dat eten in Thailand veel meer is dan alleen voeding – het is een 
essentieel onderdeel van de cultuur. Op vrijwel iedere straathoek worden met passie en vakmanschap gerechten 

bereid met krachtige aroma’s en uitgesproken smaken. Pad Krapow is daar een perfect voorbeeld van. 
Deze klassieke Thaise streetfoodspecialiteit bestaat uit pittig gekruid, rul gebakken kipgehakt, 
gecombineerd met Thaise groenten en het kenmerkende aroma van basilicum en specerijen.

Smaakprofiel
Krachtig en aromatisch met een duidelijke balans tussen pittig, hartig en kruidig. 

De frisse tonen van basilicum en groenten geven het gerecht levendigheid, terwijl de specerijen 
zorgen voor een warme, licht pikante smaak.

Gebruik
Veelzijdig inzetbaar binnen professionele keukens. Serveer het traditioneel met gestoomde rijst 
en een gebakken ei, gebruik het als vulling voor streetfoodconcepten zoals wraps of bao buns, 

of integreer het in moderne Aziatische bowls en sharing-gerechten en salades. Ideaal voor chefs die 
authentieke Thaise smaken snel en consistent op het bord willen brengen.



Street food emblematique de la 

cuisine thailandaise

Référence Yama: 134225 - Conditionnement: boîte - 6 x 1 kg - ❆ Produit surgelé

Quiconque connaît la cuisine thaïlandaise sait que se nourrir en Thaïlande dépasse largement 
le simple besoin de manger : c’est une véritable composante de la culture. À chaque coin de rue, 

des plats riches en arômes et en saveurs uniques sont élaborés avec passion et savoir-faire. Le Pad Krapow 
en est un parfait exemple. Ce classique de la street-food thaïlandaise se compose de poulet 

haché frit et épicé et de légumes thaïlandais et de basilic.

profil aromatique
Sa saveur aromatique se caractérise par un équilibre parfait entre le piquant et les notes herbacées. 

Les légumes et la fraîcheur du basilic apportent de la vivacité au plat, tandis que les épices lui 
confèrent une saveur légèrement relevée.

utilisation
Le Pad Krapow est un plat polyvalent. Servez-le de façon traditionnelle avec du riz cuit à la vapeur et un 

œuf au plat, utilisez-le comme garniture pour des wraps ou des pains bao, ou intégrez-le à des bols 
asiatiques modernes et des plats à partager. Il est idéal pour les chefs qui souhaitent proposer des saveurs 

thaïlandaises authentiques, tout en alliant rapidité d’action et avec constance.
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