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GREEN CURRY SAUCE

IE CURRY SAUS Ingrediénten: kokosmelk, curry pasta (ch”
sjalot, laos, sojaolie, zout, kaffir, specerijen), kokosbloesemsuike
1), sojaolie, gemodificeerd zetmeel. GB THAI GREEN CURRY
‘e (chili, sweet basil, garlic, lemongrass, shallot, galangal,
~h sauce (anchovy, salt, sugar, acefic acid), sov'
*U Ingrédients: lait de coco, pate de cumy (ct
sel, kaffir, épices), sucre de cor r
. amidon modifié.

“riezen, Verhitien vor
‘ore consumr’
ms*
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SN, YELLOW CURRY SAUCE 88
L 5000000 AUTHENTIC MASSAMAN RECIPE <><><><><><>f1. » '
e

échalote, ail, galanp~ A\
2§ séchees, J
4 ~ modifi”

3§ B RRYSAUS i yp:

i b water, zout,
“oshloesemsuiker, vissaus (ansjovis, zout, suiker, -
“rnaal, zout). GB THAI YELLOW CURRY SAUF"
garlic, galangal, chil, rice bran oil, coriandr

grlld'_,e‘ kiphaasjes (2 uur gepekeld) -

Anthé:(rltic Thai Kitchen Yellow Curry Sauce
Peen | Romanesco | Mais | Asperge
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1/2 Aspergesoep
1/2 Authentic Thai Kitchen
Tom Kha Sauce

Bimi | Asperges (wit/groen
Doperwten | Peultjes

Enoki | Thaise basilic
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TUMHA SAUCE
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jie
kruiden, antiklontermiddel), kokosr
textract, knoflookpoeder. GB TOM
2 (anchovy, salt, sugar, acetic acid), shallot, -
vder, distilled vinegar, soup powder (sug”
~nt), coconut milk powder, refined
AUCE TOM KHA Ingrédie”
“te, citronnelle, galo
en poudre (<
a0ud”

1/2 Boulllon van @chﬁpjes
1/2 Authentic Thai Kitchen Tom Kha Sauce (lecitine)
Vongole | Rode peper | Bimi | Rode ui | Beukenzwam
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: , , RED CURRY SAUCE 4

SE RODE CURRY SAUS Ingrediénten: kokosmelk, currypasta (suiker, vissaus (ar \
chili, kokosbloesemsuiker, laos, zout, knoflook, citroengt
npasta (garnaal, zout), kaffir limoenschil, melkzuur), water, s
fovis, zout, suiker, azijnzuur), gemodificeerd zetmeel. GB TH?
i, curry paste (sugar, fish sauce (anchovy, salt, sup”
2 arlic, lemongrass, shallot, dried spices, shrimp r
o 4n oil, coconut sugar, fish sauce (anchov
"IGE THAI Ingrédients: lait de co”
S ‘e acétique), piment, sucre
attes (crevettes, sel
“on (anchois, s
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GREEN CURRY SAUCE (ELLOW CURRY SAUCE 4

AUTHENTIC THAT KITCHEN
CURRIES

AUTHENTIC CHEN ) AUTHENTIC THAI KITCHEN AUTHE

RED CURRY SAUCE g

De Thaise keuken is brutaal en vindingrijk. Contrasterende smaken gaan
samen met geurige aroma’s en veel kleur en textuur. Alhoewel de Thaise
keuken bekend staat als pittig, zijn er ook veel mildere smaken. Gerechten
worden bereid met kokosmelk, kruiden, garnalenpasta’s, aubergine, peper en
geserveerd met rijst of noedels. Zout wordt vervangen door vissaus. Hoewel
Thailand altijd onafhankelijk is geweest, zijn er veel buitenlandse invloeden
merkbaar. De Thaise keuken is daardoor veelzijdig en nooit voorspelbaar.
Met onze nieuwe lijn van Authentic Thai Kitchen brengen we kant en klare
curries op de markt die uw gerechten echt op smaak brengen. Deze curries
zijn op ambachtelijke wijze bereid met verse ingrediénten. Uitstekend te

gebruiken voor vis, vlees en groenten of als basis voor traditionele curries.

Authentic Thai Kitchen is exclusief verkrijgbaar via:

YAMA.NL
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