
authentic thai

curries



thaise salade
Langoustine | Authentic Thai Kitchen 
Green Curry Sauce | Vinaigrette
Papaya | Groene appel | Lente-ui
Peultes | Jonge peentjes
Rode peper | Munt

De meest krachtige 

smaak in onze lijn van Authentic 

Thai Kitchen. Groene pepers en 

specerijen zoals knoflook, citroengras 

en basilicum vormen de basis van 

deze curry. Heerlijk met vis, 

vlees en groenten.

mini tortillas
Gepekelde zalm | Mango | Avocado
Koriander  | Cashew | Crème van Authentic 
Thai Kitchen Green Curry Sauce



Bouillabaisse
1/2 Bisque
1/2 Authentic Thai Kitchen 
Yellow Curry Sauce
Diverse vissoorten | Saffraan

Varieer oneindig 

met de Thai Kitchen gele 

curry. Heerlijk bij verschillende 

soorten verse vis en zeevruchten, 

maar ook prima te combineren 

met gevogelte zoals kip 

en kalkoen.

gegrilde kiphaasjes
Gegrilde kiphaasjes (2 uur gepekeld)
Authentic Thai Kitchen Yellow Curry Sauce
Peen | Romanesco | Maïs | Asperge



lentegroente
1/2 Aspergesoep
1/2 Authentic Thai Kitchen 
Tom Kha Sauce 
Bimi | Asperges (wit/groen)
Doperwten | Peultjes
Enoki | Thaise basilicum

Onze Tom Kha 

is een echte Thaise topper. 

Tom Kha staat voor kip-gembersoep. 

Een klassiek Thais gerecht. Fantastisch 

te combineren met groenten 

als bimi en asperge of met 

verse zeevruchten.

shells to share
1/2 Bouillon van schelpjes
1/2 Authentic Thai Kitchen Tom Kha Sauce (lecitine)
Vongole | Rode peper | Bimi | Rode ui | Beukenzwam 



hamachi tataki
Hamachi rug (droog gepekeld)
Salsa verde Thai style
Authentic Thai Kitchen 
Red Curry Sauce 
Mangocoulis | Tomaat
Crème van kokos

Rode curry is licht 

spicy, romig en echt authentiek. 

Het krijgt zijn kleur en spicy karakter 

van gedroogde rode chilipepers. Uitstekend 

te gebruiken als een klassieke curry met 

gegrilde kip, in dressings, 

sauzen en crèmes.



De Thaise keuken is brutaal en vindingrijk. Contrasterende smaken gaan  

samen met geurige aroma’s en veel kleur en textuur. Alhoewel de Thaise  

keuken bekend staat als pittig, zijn er ook veel mildere smaken. Gerechten  

worden bereid met kokosmelk, kruiden, garnalenpasta’s, aubergine, peper en  

geserveerd met rijst of noedels. Zout wordt vervangen door vissaus. Hoewel 

Thailand altijd onafhankelijk is geweest, zijn er veel buitenlandse invloeden 

merkbaar. De Thaise keuken is daardoor veelzijdig en nooit voorspelbaar. 

Met onze nieuwe lijn van Authentic Thai Kitchen brengen we kant en klare  

curries op de markt die uw gerechten echt op smaak brengen. Deze curries 

zijn op ambachtelijke wijze bereid met verse ingrediënten. Uitstekend te 

gebruiken voor vis, vlees en groenten of als basis voor traditionele curries. 

Authentic Thai Kitchen is exclusief verkrijgbaar via: 

YAMA.NL

0
1-2

0
2

4


